PROVAM

ALVARINHO COM ALMA

EXEMPLAR
Alvarinho
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Quando a Origem encontra o Tempo, nasce a exceléncia!

Este é o primeiro Exemplar da PROVAM, proveniente de uma
unica parcela — um vinho Unico, com cardter e identidade
singulares.

VINIFICACAO

Elaborado a partir da casta Alvarinho, o mosto fermenta
integralmente em barricas, parte em contacto com as peliculas e
parte sem elas, sendo que, nesta Ultima, algumas promovem a
fermentacao malolatica. O vinho estagia em garrafa no minimo 12
meses, alcancando maior complexidade e equilibrio.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

De cor palha vibrante, revela no nariz notas citricas, flores brancas
e nuances de evolucao. Na boca, o tempo deixa a sua marca, com
varias camadas onde a fruta de inverno predomina num perfil
elegante.

PARAMETROS ANALITICOS
Alcool V/V -12.5%
AcidezTotal(g/l)-5.8

Aclcar (g/1)-<1,5

APRESENTACAO

Apresentada em garrafa Borgogne Terroir de cor castanho
antique, com protecao da rolha em lacre dourado, apresenta uma
roupagem composta por rétulo e contra-rotulo onde se encontra
toda a informacao referente ao vinho.

ARMAZENAMENTO
As caixas de cartao com as garrafas devem ser armazenadas sem
abrir, em local limpo, ventilado, fresco e sem exposicao solar.

GASTRONOMIA

Deve ser consumido entre 12-16°C. Com grande potencial de
envelhecimento, pode ser apreciado agora ou guardado para
momentos futuros. Harmoniza com peixes, sushi, mariscos e pratos
da cozinha tradicional portuguesa
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